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 ŻG.833.13.2017                                                                                             Kielce dn. 24.07.2017r
Informacja 

o wynikach kontroli jakości 
i prawidłowości oznakowania ryb  
i przetworów rybnych  w tym mrożonych produktów w glazurze z uwzględnieniem badań w kierunku zgodności gatunku 
z deklarowanym
Kielce, lipiec 2017r

Wydział Kontroli Artykułów Żywnościowych i Gastronomii Wojewódzkiego Inspektoratu 
Inspekcji Handlowej w Kielcach zgodnie z wytycznymi zawartymi w programie 
DIH-702- 9/17/JS  przeprowadził kontrolę w 7  jednostkach w tym:

· 1 hurtowni branżowej,

· 6 placówkach handlu detalicznego, z grupy pozostałe.

         Ustalenia kontroli wg zagadnień tematycznych przedstawiają się następująco:

I. OCENA JAKOŚCI  RYB I PRODUKTÓW RYBOŁÓWSTWA, ŚWIEŻYCH, MROŻONYCH 
I PRZETWORZONYCH 
 
W zakresie jakości zbadano w Laboratorium UOKiK w Kielcach, ogółem 14 partii ryb i produktów rybołówstwa wartości 9203 zł, kwestionując 3 partie ryb mrożonych glazurowanych wartości 446 zł, co stanowi 21,43 procent w odniesieniu do ilości zbadanych partii. 

 
Niewłaściwą jakość stwierdzono w następujących placówkach:

I. Hurtownia rybna AJEX-POL Skład Zamiejscowy, ul. Zagnańska 71, 25-558 Kielce, podl. AJEX-POL Sp. z o.o. ul. Gazowa 14, 42-202 Częstochowa, w której zakwestionowano następujące partie ryb:

1. Mintaj filety bez skóry, indywidualnie mrożone, glazurowane,  z dodaną wodą, produkcji „TRITON POLAND”, 35% glazury. Według sprawozdania z badań nr 101 z dnia 19.04.2017r , stwierdzono:

-  wyższą zawartość glazury (wynik 41%, a wg wymagań „max 35%”,  przy niepewności 
wyniku 4),

- w ocenie organoleptycznej stwierdzono: osłabioną, zbyt miękką i mazistą teksturę, wyraźnie   osłabiony smak oraz niezachowaną, gąbczastą i rozpadającą się teksturę po ugotowaniu.



2. Limanda żółtopłetwa filety bez skóry z dodaną wodą, mrożone, glazurowane IQF, produkcji „Nord Capital”. Według sprawozdania z badań nr 102 z dnia 19.04.2017r , stwierdzono:

-  wyższą zawartość glazury (wynik 42%, a wg  oznakowania wyliczono 30%”,  przy niepewności 

wyniku 4),

- w ocenie organoleptycznej stwierdzono: lekko osłabioną sprężystość tkanki mięsnej oraz obecny obfity wyciek.

3. Nototenia falklandzka tusza glazurowana,  produkcji „TRITON POLAND”.
Według sprawozdania z badań nr 103 z dnia 20.04.2017r , stwierdzono:

-  wyższą zawartość glazury (wynik 28%, a wg  wymagań 20%”,  przy niepewności 

wyniku 3).
Do importerów skierowano wnioski pokontrolne obligujące do poprawy jakości.

       Producenci kwestionowanych produktów rybołówstwa morskiego zobowiązywali się do :

· wzmożenia nadzoru nad procesami technologicznymi celem zapewnienia właściwych parametrów wprowadzanych do obrotu  ryb mrożonych.

Stwierdzono ponadto:
· dla Kawałków panierowanych i smażonych filetów z karpia w sosie pomidorowym 
z warzywami w stylu greckim. Filety z karpia po grecku „EvraFish” wg sprawozdania 
z badań nr 108 z dnia 28.04.2017:

-  niższą zawartość białka tj. 9,0g/100g przy deklarowanej 12g/100g i niepewności wyniku 0,4g/100g,
- wyższą zawartość tłuszczu tj. 7,7g/100g przy deklarowanej 4,6g/100g i niepewności wyniku 0,6g/100g.
      Biorąc pod uwagę, że karp  należy do ryb tłustych, często o zróżnicowanej zawartości tłuszczu, w poszczególnych fragmentach tuszy ryby, w zależności od gatunku, rodzaju pokarmu, wieku oraz wielkości ryby, zawyżenia zawartości tłuszczu nie traktowano jako wada.
· dla Rolmopsów – płatów śledziowych marynowanych z ogórkiem w aromatycznej zalewie „CONTIMAX” wg sprawozdania  z badań nr 138 z dnia 16.05.2017  oraz A’la wiejskich – filetów śledziowych marynowanych z cebulką w oleju „CONTIMAX” wg sprawozdania z badań nr 139 z dnia 16.05.2017 stwierdzono wyższą masę składników stałych po odsączeniu. 

· dla Książęcych szprotów wędzonych w oleju „RIGA GOLD”. Konserwa rybna sterylizowana, wg sprawozdania nr 126 z dnia 08.05.2017r stwierdzono:
- wyższą masę ryby po odsączeniu tj. 216g i 206g przy deklarowanej 189g i niepewności wyniku odpowiednio 22g i 21g. 
· dla Sardynek w oleju roślinnym „Liberator”. Produkt rybny sterylizowany wg sprawozdania nr 128 z dnia 09.05.2017r stwierdzono:
- wyższą masę ryby po odsączeniu tj. 104g i 111g przy deklarowanej 88g i niepewności wyniku odpowiednio 10g i 11g
Zawyżeń masy składników nie uznano jako cechy niepożądanej.
· dla Filetów z wędzonych śledzi w sosie skandynawskim „HORN”. Konserwa rybna, produkt sterylizowany, wg sprawozdania nr 127 z dnia 08.05.2017r stwierdzono:

- niższą zawartość białka tj. 16,1g/100g przy deklarowanej 17g/100g i niepewności wyniku 0,7g/100g. 

- niższą zawartość tłuszczu tj. 7,0g/100g przy deklarowanej 8,5g/100g i niepewności wyniku 0,6g/100g. 
Uwzględniając limity tolerancji, stwierdza się, że wyniki analiz mieszczą się w granicy tolerancji.
W ocenie organoleptycznej stwierdzono lekko suchawą teksturę ryby, co może wynikać z silniejszego uwędzenia. Uznano to za niewielkie odchylenie i nie kwestionowano jakości.
   Z tytułu niewłaściwej jakości 3 partii ryb mrożonych, na kontrolowanego przedsiębiorcę tj. AJEX-POL Sp. z o.o. ul. Gazowa 14, 42-202 Częstochowa,  nałożono karę finansową na podstawie art. 40a ust.1 pkt 4 ustawy o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych.


   O wynikach badań laboratoryjnych poinformowano jednocześnie właściwe miejscowo Wojewódzkie Inspektoraty Jakości Handlowej Artykułów Rolno-Spożywczych.

           Z oznaczeń na opakowaniach skontrolowanych partii  ryb mrożonych wynika, że substancje dodatkowe użyte przy produkcji zastosowane były zgodnie z obowiązującymi przepisami.
II. SPRAWDZENIE ILOŚCI RZECZYWISTEJ PRODUKTÓW W STOSUNKU 
DO DEKLARACJI PRODUCENTA
       Sprawdzone w powyższym zakresie 30 próbek ryb i przetworów rybnych posiadały rzeczywiste masy netto zgodne z zadeklarowanymi. 
III. OCENA  PRAWIDŁOWOŚCI OZNAKOWANIA  
            W tym zakresie sprawdzono 41 partii o wartości 16089 zł, z których  zakwestionowano 

17 partii o  wartości 4447 zł, w tym 16 oferowanych do sprzedaży luzem  oraz 1 partia w opakowaniu transportowym z przeznaczeniem do sprzedaży luzem, co stanowi  41,46 procent ilości  badanych partii .

Stwierdzono następujące nieprawidłowości:
Dla 16 partii oferowanych do sprzedaży luzem  w placówkach handlu detalicznego, brak podania w sposób  bezpośrednio dostępny  konsumentowi finalnemu informacji co do:
I. W Sklepie  Rybnym wł. Przedsiębiorstwo Handlowo-Usługowe  Grzegorz Majchrzak, 

ul. Marii Konopnickiej 5 w Kielcach:
- dla 5  partii przetworów rybnych (panierowane paluszki rybne z fileta mintaja, kotlety rybne panierowane, filety zapiekane z serem, filety z mintaja „Excellent”, filety zapiekane ze szpinakiem)
· nazwy albo imienia i nazwiska producenta,

· wykazu składników, z wyróżnieniem substancji lub produktów powodujących alergie lub reakcje nietolerancji.

- dla 1 partii polędwicy z mintaja bez skóry, pojedynczo mrożonej, glazurowanej:

· nazwy albo imienia i nazwiska producenta 

· wykazu składników,  z wyróżnieniem substancji lub produktów powodujących alergie lub reakcje nietolerancji,
· nazwy systematycznej gatunku,  metody produkcji, obszaru oraz kategorii narzędzia połowowego
II. W Sklepie Rybnym „Sardynka”,  ul. Sienkiewicza 82, wł. Danuta Skrzypczyk 
ul. Sienkiewicza 82 , 27 – 400 Ostrowiec Świętokrzyski

- dla partii Limandy żółtopłetwej filetów bez skóry z dodaną wodą, mrożonych, glazurowanych IQF „Nord Capital:
· nazwy albo imienia i nazwiska producenta, wykazu składników oraz ilościowej zawartości glazury lub ryby, 
· brak nazwy systematycznej gatunku, metody produkcji, obszaru, na którym produkt został złowiony oraz kategorii narzędzia połowowego, 

- dla 2 partii ryb mrożonych (brotoli i miruny):
· nazwy albo imienia i nazwiska producenta, 
· nazwy systematycznej gatunku, metody produkcji, obszaru, na którym produkt został złowiony oraz kategorii narzędzia połowowego, 
Ponadto:
· brak oznaczeń w formie oryginalnych etykiet producenta lub innych dokumentów handlowych, które nie zostały zabezpieczone przez właścicielkę sklepu podczas przesypywania ryb z kartonów do zamrażarki, uniemożliwiając w ten sposób sprawdzenie obowiązkowych informacji na temat żywności. 

III. W Sklepie Rybno-Spożywczym wł. Krystyny  Dąbrowskiej ul. Warszawska 147, 25 – 547 Kielce

- dla 7 partii produktów rybołówstwa (Kergulena IQF bez głów, niepatroszona glazurowana, Nototenia falklandzka, Miruna nowozelandzka, filety bez skóry, głęboko mrożone, Steki z halibuta niebieskiego, Makrela wędzona tusza, Szprot wędzony na gorąco, Figurki rybne panierowane, wstępnie podsmażone) 

· nazwy albo imienia i nazwiska producenta, 
 z powyższych   ponadto: 

- dla 3 partii tj. Kergulena, Nototenia falklandzka oraz Steki z halibuta,
· ilościowej zawartości glazury lub ryby,
- dla 6 partii ryb mrożonych i wędzonych za wyjątkiem Figurek rybnych panierowanych 

· nazwy systematycznej gatunku, metody produkcji, obszaru oraz kategorii narzędzia połowowego,

- dla  Figurek rybnych panierowanych 
· wykazu składników, z wyróżnieniem substancji lub produktów powodujących alergie lub reakcje nietolerancji.
W toku kontroli żądano uzupełnienia brakujących informacji.
IV. W  Hurtowni Rybnej AJEX-POL Skład Zamiejscowy, ul. Zagnańska 71, 25-558 Kielce, podl. AJEX-POL Sp. z o.o. ul. Gazowa 14, 42-202 Częstochowa

- w oznakowaniu partii Mintaja filety bez skóry, indywidualnie mrożonych, glazurowanych, z dodaną wodą, „TRITON POLAND” w opakowaniu transportowym z przeznaczeniem do sprzedaży luzem:
· brak nazwy obszaru rybołówstwa FAO, przy zastosowaniu terminologii zrozumiałej dla konsumenta, na którym produkt został złowiony (podano jedynie informację „FAO 61” bez określenia czego dotyczy ten zapis), 
· nieprawidłowy sposób podania informacji o wartości odżywczej, 
tj. niezachowanie właściwej kolejności elementów (białko, węglowodany, tłuszcz) i pominięcie obowiązkowych składników odżywczych: kwasy tłuszczowe nasycone, cukry oraz sól.
      W związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami w oznakowaniu , wszczęto postępowania administracyjne wobec ww. przedsiębiorców, zmierzające do nałożenia kar finansowych na podstawie art. 40 a ust.1 pkt.3 ustawy o jakości handlowej.
IV. DATY MINIMALNEJ TRWAŁOŚCI BĄDŹ TERMINY PRZYDATNOŚCI DO SPOŻYCIA ORAZ PRZESTRZEGANIE WARUNKÓW I SPOSOBU PRZECHOWYWANIA RYB
I PRZETWORÓW RYBNYCH W ODNIESIENIU DO OBOWIĄZUJĄCYCH PRZEPISÓW 
I DEKLARACJI PRODUCENTÓW 

  
W powyższym zakresie sprawdzono 42 partie o wartości 15715 zł, kwestionując 3 partie konserw rybnych o wartości 26,00 zł  w sklepie rybnym, ul. Duża 7, 25 – 304 Kielce.
            Stwierdzona nieprawidłowość narusza wymogi art. 52 ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2017r.,  poz. 149 z późn. zm.) i stanowi wykroczenie z art. 100.1.1 wyżej cytowanej ustawy.
            Uwzględniając małą ilość (pojedyncze sztuki) i wartość zakwestionowanych produktów, zastosowano art. 41 KW. (tj. Dz. U. z 2015 r. poz. 1094 z późn. zm.) i odstąpiono od nałożenia mandatu karnego. Poprzestano na pouczeniu  przedsiębiorcy  uznając, że jest to wystarczający środek oddziaływania wychowawczego.
Przeterminowane konserwy przedsiębiorca dobrowolnie wycofał z obrotu .
V. IDENTYFIKOWALNOŚĆ PRODUKTÓW

              Nie stwierdzono naruszenia przepisów art. 18 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 178/2002  z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiającego ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, powołującego Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiającego procedury w zakresie bezpieczeństwa żywności (Dz.U. L31 z 1.2.2002 s.1, z późn. zm.), w zakresie monitorowania oraz śledzenia drogi produktu.
VI. LEGALNOŚĆ PROWADZONEJ DZIAŁALNOŚCI GOSPODARCZEJ

       Kontrolowane jednostki prowadziły  działalność zgodnie z wpisami do Centralnej Ewidencji 
i Informacji o Działalności Gospodarczej bądź do Krajowego Rejestru Przedsiębiorców.



PODSUMOWANIE
            Z ustaleń kontroli wynika, że na 7 skontrolowanych jednostek w 5 stwierdzono różne nieprawidłowości.

Polegały one na wprowadzeniu do obrotu ryb mrożonych  niewłaściwej jakości tj. o zawyżonej zawartości glazury, osłabionej, gąbczastej lub mazistej teksturze, bądź nieprawidłowo oznakowane.

Zawartość glazury powyżej 5 procent, nie ma żadnego technologicznego uzasadnienia poza obniżką ceny ryb i wprowadzenia konsumenta w błąd. Obecnie powszechnie stosowany dodatek „wody dodanej” dla tej grupy produktów wpływa niekorzystnie na strukturę tkanek rybnych powodując, że ryba  po obróbce termicznej ma rozpadającą się, mazistą i często z obfitym wyciekiem teksturę.
         Nieprawidłowości w oznakowaniu, polegające  na braku informacji dostępnych dla konsumentów w miejscu sprzedaży wynikały głównie z niewiedzy przedsiębiorców.
   
             Kontynuowanie kontroli w tym zakresie jest  wskazane, celem bieżącego monitorowania niekorzystnych dla konsumentów zjawisk w stosowanych technologiach produkcji ryb. 

Materiały z kontroli dały podstawę do:

1. Wydania 3 decyzji administracyjnych za wprowadzenie do obrotu produktów o niewłaściwej jakości handlowej, na łączną kwotę 9788,48 zł:

· na podstawie art. 40 a, ust.1. pkt 3 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych,  wobec  
- Przedsiębiorstwo Handlowo-Usługowe  Grzegorz Majchrzak, ul. Marii Konopnickiej 5,           25-406 Kielce, na kwotę 500 zł,

- Danuta Skrzypczyk Sklep Rybny „Sardynka”, ul. Sienkiewicza 82, 
27 – 400 Ostrowiec Świętokrzyski, na kwotę 500 zł,
· na podstawie art. 40 a, ust.1. pkt 4 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych,  wobec  

- AJEX-POL Sp. z o.o. ul. Gazowa 14, 42-202 Częstochowa, na kwotę 8788,48 zł.

2. Wszczęcia postępowania administracyjnego za wprowadzenie do obrotu produktów o niewłaściwej jakości handlowej:

· na podstawie art. 40 a, ust.1. pkt 3 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych,  wobec  
- Krystyna  Dąbrowska, Sklep Rybno-Spożywczy ul. Warszawska 147, 25 – 547 Kielce.
3. Wystąpienia z 9 wnioskami pokontrolnymi do jednostek nadrzędnych  
i producentów/importerów zakwestionowanych wyrobów, z których 3 przekazano 
do wiadomości właściwych miejscowo Wojewódzkich Inspektoratów Jakości Handlowej   Artykułów Rolno – Spożywczych.

